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Samedi 22 avril de 14h a 18h - Porte ouverte Les Briades

Visite de la caserne, découverte des engins, ascension grande échelle
pour petits et grands, démonstration de manceuvres, ateliers divers,
buffet, buvette...

Samedi 13 mai a 14h (au Perréon) : concours de pétanque Lionel
Verger (sur invitation)

Samedi 3 juin a 8h (St Etienne la Varenne) : concours départemental
réservé aux Sapeurs-Pompiers actifs et retraités

Organisation de la caserne

Bilan 2022 Chef de casernement : Capitaine CHALARD Hervé
Avec un effectif de 57 sapeurs-pompiers, la caserne des Briades a Adjoint au chef de caserne : Capitaine de VERMONT
réalisé 347 interventions en 2022 dont : Yannick

Encadrement : Adjudants-chefs LARGE Paul,
JAMBON Frédéric, METRAT Yannick, et MINET
Sébastien ; Adjudant MORION Cédric

Médecin : Lieutenant-Colonel CHAMBOST Marc
- 6commandements. Infirmier principal : CHAUCHOY Reynald

- 266 secours a personnes,
- 37 incendies,
- 36 opérations diverses,

Ouverture d’avril a juin : du jeudi au samedi, de 9h30 a 12h30 et de 14h30 a 18h
le dimanche de 9h30 a 12h30

DESTINATION

Contact : 04 74 07 27 40 - contact@destination-beaujolais.com BEAUJOLAIS
Nombreuses animations prévues !! https://destination-beaujolais.com e TrEs Belle ¢ SO

Pour la 2™ année consécutive, Yannick de VERMONT est heureux de participer au festival oeno-bistronomique de
I'Interbeaujolais. Nous aurons le plaisir de vous accueillir pour un diner convivial en collaboration avec le restaurant
I’Echanson et son chef Baptiste Fernandez ainsi que David Bessenay qui nous fera voyager dans le temps avec ses récits
et anecdotes.

Quand : vendredi 16 juin soir et samedi 17 juin soir
Ou : dans les caves du Chateau de Vaux
Comment : sur réservation (a partir de début mai)
https://bienvenue-en-beaujonomie.fr/
Il places limitées : 20 couverts par soir

LE FESTIVAL (ENO-BISTRONOMIQUE

DANS PLUS DE 50 DOMAINES,
CAVES ET MAISONS
DU BEAUJOLAIS

’ )Beaujonomie

La Beaujonomie c’est quoi ??? : c’est 'art de déguster = )
des Beaujolais de caractere, si possible en magnumes, »
autour d’une grande tablée avec des plats traditionnels revisités,
des plats a partager, dans une ambiance chic et décontractée.

En savoir plus : visitez le site https://bienvenue-en-beaujonomie.fr/
Contact : 06 08 83 33 71 / devermontyannick@orange.fr

VITICULTEURS
Portes Ouvertes : samedi 27 mai a partir de 10h et dimanche 28 mai de 10h a 19h TERﬁ
Mise en avant du millésime 2022 : Les Verseaux — Clos de Valentin et retour de la cuvée Originem VITIS
Dégustation vente de Beaujolais-Villages rouge, blanc et rosé, Brouilly, Fleurie, Moulin a Vent, TR RESPONSABLES
Crémant de Bourgogne Chardonnay, Crémant de Bourgogne Rosé 3
Contact : 06 08 83 33 71 / devermontyannick@orange.fr

Lundi 1°" mai de 10h a 19h - Portes ouvertes

Venez déguster nos produits dans un cadre convivial : Brouilly, Morgon, Moulin a Vent, Crémant de Bourgogne,
Beaujolais-Villages blanc, rosé et rouge ; pétillant rosé, secret d’Automne, Bourgogne blanc, champagne

Vente de bijoux fantaisie et fromages de chevres

Contact : Christian Chapeland — 98, rue du Fagolet - 06 70 79 63 02 / christian.chapeland@wanadoo.fr




