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Vendredi 1°" mai de 10h a 19h

Portes ouvertes chez Christian Chapeland

98, rue du Fagolet

Venez déguster nos produits dans un cadre convivial

Vente de bijoux fantaisie, charcuterie et fromages de

chévres

Contact : 06 70 79 63 02
christian.chapeland@wanadoo.fr

Samedi 6 et dimanche 7 juin de 10h a 19h

Portes ouvertes avec dégustation vente

Yannick et Sandrine de Vermont

7, route de la Cime

Visite des caves

et découverte de toutes les couleurs du vin !

Contact: 0608 833371
devermontyannick@orange.fr

YANNICK DE VERMONT

Chateau de } Vaux
Vins du Beaujolais

Vendredi 19 et samedi 20 juin

Pour la 5°™ année consécutive,
Yannick et Sandrine de VERMONT
sont heureux de participer au festival
oeno-bistronomique organisé par
I'Interbeaujolais.

lIs auront le plaisir de vous accueillir pour un
diner convivial au sein des caves du Chateau
de Vaux en collaboration avec le restaurant
I’Echanson et son chef Baptiste Fernandez.

LA 55

Visite commentée du domaine et des vignes
Attention places limitées a 20 couverts par
soir, sur réservation a partir du 28/04.

Contact : 06 98 54 34 79
devermontyannick@orange.fr

Suivez notre actualité sur Facebook et Instagram
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Réouverture du péle le jeudi 2 avril 2026
Boutique ouverte du jeudi au dimanche et

Bienvenue en
Beaujonomie

Beaujonomie

Contact : 04 74 03 20 07 -
mairie@vaux-clochemerle.fr

@
Samedi 6 juin de 11h a minuit

En 2026, la Cave de Clochemerle souffle ses 70 bougies !
Pour célébrer cet anniversaire comme il se doit, une grande
journée festive ouverte a tous sera organisée, mélant
convivialité, musique et animations.
Les festivités débuteront a 11h avec
les discours des élus et du président,

suivis d’un vin d’honneur animé par
une banda pour se lancer dans la bonne humeur.

A 13h30, place au grand repas, rythmé par des
animations avec un crieur public et la banda. Un
deuxieme passage des crieurs a 17h viendra
surprendre et divertir le public.

La féte continuera a 18h avec un avant-bal animé par la banda.

A 19h, les planches de charcuterie prolongeront ce moment

de partage et de gourmandise. N
LED ey
En soirée, place au concert de 20h30 a minuit, . NAZ|S 7%,
N . . ,7]\\' NS
avec un entracte a 22h pour illuminer cet # ®

anniversaire avec un grand feu d’artifice. Une belle occasion
de célébrer 70 ans d’histoire, de vins et de convivialité avec
toute la grande famille de la Cave de Clochemerle !

Vendredi 19 juin au soir et samedi 20 juin a midi
Pour la 3¢ année, la Cave de Clochemerle participe
a Bienvenue en Beaujonomie et s’associe au chef
Maitre Restaurateur Franck Lagarde, du Chateau

z des Loges, pour vous proposer une expérience

gourmande et conviviale.

Au programme : une balade dans les vignes guidée
par nos vignerons passionnés, suivie d’un apéritif
convivial sur la place du Petit Tertre. La soirée se
poursuivra au caveau autour d’un diner raffinég,
imaginé par le chef mettant a I’honneur les
produits du terroir et les vins de la cave.

Entre vignes, gastronomie et convivialité, venez
vivre un moment unique au cceur du Beaujolais.

Informations et réservations :
bienvenue-en-beaujonomie.fr

Contact: 04 74 07 3412
Fermetures exceptionnelles :

jours fériés

www.vaux-clochemerle.fr

Du samedi 4 avril au jeudi 9 avril inclus

Visites guidées de 10h30 a 12h

Fermetures exceptionnelles :

Vendredi 15 et samedi 16 mai

les dimanches 16 et 24 mai .
(réservations en ligne) S,

Samedis 2 et 16 mai
Suivez-nous sur notre page
Facebook et Panneau Pocket.

@ Samedi 23 mai S

PanneauPocket
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Rendez-vous a 11h sur la Place Ponosse
Commeémoration animée avec les CM1-CM2 de I'école.

Nous avons eu le plaisir de réunir nos
11 jeunes conseillers municipaux élus
le 31 janvier 2026 lors d’une cérémonie
d’investiture en mairie le 27 février.

La commune et ses habitants s’engagent dans la lutte contre
le frelon asiatique. Des pieges ont été répartis sur le
territoire pour capturer les fondatrices
avant qu’elles ne créent leur colonie.

Vous pouvez nous aider en signalant
a la mairie les nids primaires.

Référent : Jean-Claude DESBAT

Tout au long de I'année, les chiens doivent impérativement
rester sous la surveillance de leur maitre et ne pas s'éloigner
a plus de 100 metres. Au printemps, la réeglementation se
durcit. Du 15 avril au 30 juin de chaque année, un arrété
ministériel impose la tenue en laisse des animaux en dehors
des allées forestiéres.

Ces interdictions ont pour but de prévenir la destruction des
oiseaux et des gibiers et ainsi favoriser leur repeuplement.

Nous constatons régulierement de nombreux sacs jaunes et
containers restant en permanence le long des voiries.
Pour des questions d’hygiene et d’esthétique, nous vous

demandons de bien vouloir respecter le calendrier de collecte.

Les sacs jaunes sont ramassés uniqguement les mercredis des
semaines paires. Les containers a ordures ménagéres doivent
étre sortis le mercredi soir et rentrés le jeudi aprés la collecte.
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Pour vous aider dans la rénovation énergétique de votre
logement, la Communauté d’agglomération finance
I’association SOLIHA agréée « Mon Accompagnateur
RénoVv’ », ainsi que I'association ALTE69 (Agence Locale
pour la Transition Energétique), délégué local France
Rénov’.

Vous pouvez ainsi bénéficier d’'un accompagnement
gratuit sur les aides financieres disponibles, les
entreprises labellisées RGE (Reconnues Garantes de
I’Environnement), les potentielles économies (chauffage,
eau, électricité), les solutions de financement et les
professionnels de la rénovation.
https://www.agglo-villefranche.fr/vivre-et-
habiter/developpement-durable/aides-a-la-renovation/

Ouverture d’une section de Jeunes Sapeurs-Pompiers

= RECRUTEMENT JSP 2026 =~

Deviens Jeune Sapeur-Pompier !

s SAPEURS-POMPIERS }
Nés en 2014-2015

== Initiation aux Premiers Secours

/2\ Découverte du Métier de Pompier

=™ Activités Sportives &¢ Manceuvres

%@ Esprit d'Equipe & Engagement
S ____________—-__‘mw
@ Secteur : Le Perréon, Vaux-en-Beaujolais,
Odenas, Saint-Etienne-des-Oulliéres,
Saint-Etienne-la-Varenne...
Inscriptions Ouvertes !

® Contact : Sébastien MAIRET
8. 0612737532

=4 sebastien.mairet@sdmis.fr

~@ Rejoins-nous et deviens acteur de tasécurité ! >

Nombre de places limitées !




